
FIBRA 29,32%

EXTRAIDA POR SOLVENTES

EMPACADA EN BULTOS

DE APARIENCIA ARINOSA

CARACTERISTICAS 

FISIOQUIMICAS

VARIABLE PARAMETRO

HUMEDAD 12,50%

CENIZAS 4-6%

PROTEINA 16%

EE

GRASA

7,30%

POR SU ALTO CONTENIDO EN FIBRA,  LA TORTA DE PALMISTE SE UTILIZA PARA PREPARAR 

CONCENTRADOS PARA ANIMALES. EL PRINCIPAL BENEFICIO DE ESTE SUBPRODUCTO 

CONSISTE EN EL AUMENTO DE CONTENIDO GRASO EN LA LECHE Y CARNE PRODUCIDA 

USOS

VALORES NUTRICIONALES

FICHA TECNICA DE UN PRODUCTO 

ANEXO A CIRCULAR DE 

GERENCIA

NOMBRE QUIMICO DEL 

PRODUCTO:

NOMBRE COMERCIAL: TORTA DE PALMISTE TIPO SOLVENTE

SIMBOLO:

DESCRIPCION:

SUBPRODUCTO OBTENIDO EN LA EXTRACCION DE ACEITE CRUDO DE PALMISTE,  SE 

PUEDE OBTENER DE MANERA MECANICA O POR SOLVENTES Y CONTIENE PROTEINAS Y 

GRASAS DE ALTA CALIDAD.

2,25%


